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Blaestkolere / -frysere
— det har aldrig veeret lettere

GRAM PROCESS KPS 21 og 42

4

KPS 21 og 42 er to nye Gram blaestkolere/frysere som med inno-
vative teknologiske lgsninger sikrer hgoj fodevaresikkerhed og yde-
evne. Med den nye intuitive styring har det aldrig veeret lettere at
styre bleestkoling/indfrysningsprocessen.

Brugervenlighed og optimal fadevaresikkerhed

e |etleeseligt LCD kontrolpanel. Encoder drejeknappen gor
navigering intuitiv og let at leere.

e Vaxlg enten IFR programmet, tids- eller temperatur-
styret blaestkel/frys cyklus.

e Undga randfrysning med IFR bleestkel-funktionen.

e HACCP alarmer. En afvigelse i forhold til temperatur-
graenserne eller et stroamudfald vil udlese en audiovisuel
alarm.

e Mulighed for at gemme op til 20 forskellige kundespecifikke
cyklusser/programmer.

e Efter endt nedkeling/indfrysning skifter styringen automatisk
over pa lagerfunktion.

Nedkoling Indfrysning

KPS 21 C og S: KPS 21 S:
22 kg fra +70°C til 3°C pa 90 min. 13 kg fra +70°C til -18°C pa 4 timer

KPS 42 C og S: KPS 42 S:

45 kg fra +70°C til 3°C pa 90 min. 27 kg fra +70°C til -18°C pa 4 timer

Dimensioner i mm
+ ben KPS 21: 73-103, + ben KPS 42: 105-155
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Intuitivt betjeningspanel Let rengoring

Det lyse LCD kontrolpanel er let at afleese. Skabet er udstyret med en bund formet som spildbakke med afleb i bun-
Encoder drejeknappen letter navigering i de den. Glatte flader og afrundede hjerner indvendigt letter rengeringen.
forskellige menuer pa skeermen. Udtagelig ophasng for 1/1 GN og 400 x 600 mm bageriplader.
Bleestkaler v/ v/ v/
Blaestkoler/fryser v v/ 4
Udvendig/Indvendig Rustfri/Rustfri 4 v v/ 4 v/ 4
Kompatibel med ovnstativ | Rational ovnstativ type 101 4 4
Optgning Luft v/ 4 v/ v v/ v/
Hejrehaengt vendbar der med selviuk ® ® [} [}
Hojrehaengt vendbar dor [} e
Udvendigt udstyr Venstrehangt dor O (@] O (@] @] o
Ben (H=73/103 mm) () [ ]
Ben (H=105/155 mm) [} ) e e
IFR-processtyring e e ® e ® [}
Temperaturspyd med 3 malepunkter ® e ® e ® e
Indvendigt udstyr Udtagelig ophaeng for 1/1 GN og 400 x 600 mm ® [ [} ) ® [}
Max. antal af 1/1 GN 40 mm dyb 5 5 10 10 10 10
Bund formet som spildbakke med aflgb i bunden [ ] [ ] ® [ ] () [ ]
Forberedt for ekstern kompressor O (0] O O
@ = standard udstyr | O= valgfrit udstyr
C = blestkoler I S = blestkoler/fryser
CR = blestkeler, kompatibel med Rational ovnstativ type 101 SR = blastkeler/fryser kompatibel med Rational ovnstativ type 101
CF = blastkeler, forberedt for ekstern kompressor SF = blaestkeler/fryser, forberedt for ekstern kompressor

IFR - “Intelligent Food Recognition”

For at aktivere IFR-funktionen placeres varespydet korrekt i fadevarenog cyklussen
startes. Cyklussen afstemmes herefter automatisk til den madvare som skal nedkales.

/ Med kompressor v/ 4 v/ v/
Forberedt for ekstern
kgrr?;rggso(r) P s /
Temperaturstyring Temperaturomrade c° 0410 | -25/+10 | 0410 | 0410 | -25/+10 | -25/+10
Kol/frys cyklussen kan veere Ref. kapacitet ved -10/+45°C | Watt 1096 - 2631 2700 - -
tids- eller temperaturstyret. Hvis  Ref. kapacitet ved -25/+45°C | Watt - 870 - - 2528 2600
varespydet ikke placeres i fade- El-tilslutning V/Hz 230/50 230/50 400/50 230/50 400/50 230/50
varen, vil en tidsstyret cyklus Tilslutningseffekt Watt 1000 1400 2200 274 4000 300
automatisk blive aktiveret. Klimaklasse 4 4 4 4 4 4
Kolemiddel R404A
Isolering, cyclopentan mm 55 55 75 75 75 75 g
Veegt, brutto k 130 125 225 185 225 185 %




